
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Tradizione, innovazione e materi prime d’eccellenza:  
i nostri piatti sono il frutto di un’arte senza tempo! 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



ANTIPASTI 
 

Tonnato di vitello come da tradizione (4,9,12) 

18 
 

Uovo poche (CBT) spuma di formaggio d’alpeggio,  
carciofi, olio al tartufo (3,7,9,12) 

16 
 

Salumi tipici con giro d’alpeggio (7,12) 
20 

 
Carpaccio di ombrina, champignon saltati e bagnetto verde (4,12) 

22 
 

Battuta di bionda piemontese affumicata,  
tuorlo cotto a freddo coccunci e alici (3,4,12) 

20 
 
 
 

PRIMI 
 

Tagliatelle di castagne con ragù bianco di selvaggina,  
polvere d’arancia e porro (1, 8, 9, 12) 

18 
 

Tajarin 40 tuorli, burro alle acciughe, panko e uova di trota (1, 3, 4, 8, 9, 12) 

20 
 

Agnolotti del plin con jus puro di vitello (1, 7, 8, 9, 12) 
18 

 
Zuppa di cipolle (1, 7, 9) 

14 
 

Gnocchi freschi di patate al castelmagno (1, 3, 7, 8) 
18 

 
 
 
Il costo del coperto è di 3 euro. 



SECONDI 
 

Cervo al civet con purè di carota (9, 12) 
24 
 

Come un brasato con polenta champignon e polvere di cavolo nero (6,9, 10, 12, 13) 
22 
 

Brancia di polpo Cbt alla brace, patate al burro nocciola,  
salsa tzatziky, maionese di polpo (4, 7, 9, 12, 14)  

24 
 

Spalla di maialino da latte cbt, cavolo rosso in agro, frittelle di patate  
e cumino mostarda di miele (1, 3, 8, 9, 10, 12)  

22 
 
 
 
 
 
 

 

DOLCI 
 

Bonet (1, 7, 8, 12)  
8  
 

Panna cotta con frutti rossi e crumble di nocciole (7, 8)  
8 
 

Tartelletta al limone coulis di arancia (1, 7, 8, 12)  
8 
 

Cannolo siciliano con ricotta (1, 7, 8, 12)  
8 
 
 
 
 
 
 

 
Il costo del coperto è di 3 euro. 



 
BEVANDE 

 
Acqua minerale naturale 0,75cl 

3 
 

Acqua minerale frizzante 0,75cl  
3 
 

Coca-Cola / Sprite / Fanta  
4 
 

Caffe 
2 
 

Amaro  
4 
 

Grappa  
7  
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
LISTA ALLERGENI: 

1. Cereali contenen6 glu6ne (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut) 2.Crostacei 
3. Uova 4.Pesce 5.Arachidi 6. Soia 7. LaHe e prodoJ a base di laHe 8. FruHa a guscio 9. Sedano 10. 

Senape 11. Semi di sesamo 12. Anidride solforosa e solfi6 13. Lupini 14. Molluschi 
 

ALLERGEN LIST: 



1. Cereals containing gluten (wheat, rye, barey, oats, spelled, kamut) 2. Crustaceans 3. Eggs 4. Fish 5. 
Peanuts 6. Soy 7. Milk and milk-based products. 8. Nuts 9. Celery 10. Mustard 11. Sesame seeds 12. Sulfur 

dioxide and sulphites 13. Lupins 14. Molluscs 


